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Menus du 27 Janvier au 28 Février 2025

@ PRODUIT REGIONAL

mardi 28 janvier

jeudi 30 janvier

. Cuisiniers
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vendredi 31 janvier

Salade verte a la vinaigrette

Gratin de pommes de terre
au fromage

(Plat complet)

Kiwi BIO

lundi 3 février

Sauté de boeuf fagon
carbonade

Pommes de terre

Camembert BIO

Orange BIO

Saucisse* fagon knack
sauce tomate

Lentilles et pommes de
terre

Blchette aux deux laits

Créme dessert au
chocolat

mardi 4 février

Potage de légumes

Filet de lieu MSC sauce
ciboulette

Pennes BIO et emmental rapé
BIO

Crépe sucrée

Potage potiron et fromage
émincé de filet de poulet
sauce au cumin

Purée de pommes de terre et
carottes

Tarte a la patate douce et
caramel du chef

jeudi 6 février

émincé de volaille fagon kebab
sauce blanche
Pain pita

Frites **

Emmental BIO

Compote de fruis sans
sucre ajouté

Beignet de calamar sauce
tartare

Riz et poireaux béchamel

Pont I'évéque AOP

Pomme BIO

vendredi 7 février

Salade iceberg a la
vinaigrette

Lasagnes de légumes

(plat complet)

Yaourt nature sucré BIO

lundi 24 février

Bonnes vacances

mardi 25 février

jeudi 27 février

vendredi 28 février

Betteraves rouges BIO a
la vinaigrette

Blanquette de poulet
sauce créme

Riz BIO

Fromage blanc aromatisé

Potage de légumes

Cordon bleu sauce a
I'indienne

Coquillettes BIO et
emmental rapé BIO

Poire

Hachis parmentier au boeuf

(Plat complet)

Gouda BIO

Clémentine

Chou fleur sauce cocktail

Roulé végétal goat
merguez

Semoule BIO et ratatouille

Yaourt fermier

* Produits contenant du porc

** Frites ou dérivés de pommes de terre

on A

petit




